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Lp. Nazwa J.m. Ilość

Cena jedn. 

brutto (zł)

Stawka 

vat w %

Wartość 

brutto (zł) Uwagi

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Skrzydło indycze kg 180 …….. %

2 Golonka z indyka kg 180 …….. %

3 Filet z indyka kg 40 …….. %

4 Kurczak kg 530 …….. %

5 Filet z kurczaka kg 300 …….. %

6 Udziec z kurczaka kg 300 …….. %

7 Udziec z indyka kg 10 …….. %

8 Mięso gulaszowe drobiowe kg 50 …….. %

9 Wątroba drobiowa kg 30 …….. %

10 Wołowina gulaszowa kawałki kg 50 …….. %

11 Pręga wołowa  z/k kg 50 …….. %

12 Pręga wołowa  b/k kg 20 …….. %

13 Antrykot wołowy kg 25 …….. %

14 Wołowina  b/k kg 20 …….. %

15 Karkówka wp b/k kg 30 …….. %

16 Kości schabowe surowe kg 80 …….. %

17 Kości schabowe wędzone kg 10 …….. %

18 Łopatka wp b/k kg 550 …….. %

19 Szynka wp b/k kg 100 …….. %

20 Szynka wp.  b/k  kulka kg 100 …….. %

21 Schab wp b/k kg 300 …….. %

22 Słonina bez skóry kg 30 …….. %

23 Golonka wp. tylna z/k kg 10 …….. %

24 Podgarle kg 20 …….. %

25 Boczek wędzony parzony kg 70 …….. %

26 Boczek wędzony  surowy kg 10 …….. %

27 Kiełbasa biała parzona kg 20 …….. %

28 Kiełbasa podwawelska kg 50 …….. %

29 Kiełbasa wiejska firmowa kg 50 …….. %

30 Kiełbasa ze wsi kg 20 …….. %

31 Kiełbasa śląska kg 10 …….. %

32 Parówki z szynki min. 90% mięsa  VAC kg 35 …….. %

33 Polędwica sopocka plastry  VAC kg 35 …….. %



34 Polędwica z piersi indyka plastry VAC kg 40 …….. %

35 Schab pieczony plastry  VAC kg 40 …….. %

36 Szynka mocno kopcona plastry VAC kg 15 …….. %

37 Szynka gotowana plasty  VAC kg 30 …….. %

38 Szynka konserwowa plastry  VAC kg 15 …….. %

39 Szynka z piersi kurczaka plastry  VAC kg 30 …….. %

40 Pasztet wp.  min.85% mięsa wp. VAC kg 10 …….. %

RAZEM:


